
 

ABUZTUAREN 31A ASTELEHENA IRAILAREN 01A ASTEARTEA IRAILAREN 03A OSTEGUNA IRAILAREN 04A OSTIRALA 

 

Tomatea entsaladan 

Espinaka gari-mokadua 

Patata berriak 

*** 

Banillazko jogurta BIO “Cazaubon” 

Uraza 

Lasagna gratinatua 

*** 

Greziar jogurta BIO 

Orefin bixkotxa BIO 

Ur meloia 

Arrain frijitua MSC 

Pipette pasta BIO 

Kuiatxoak baratxuriarekin 

Udare-konpota HVE 

IRAILAREN 07A ASTELEHENA IRAILAREN 08A ASTEARTEA IRAILAREN 10A OSTEGUNA IRAILAREN 11A OSTIRALA 

Beterrabak BIO 
Oilasko errea jusarekin HVE “Fermiers Landais” 

Dilistak IGP 
*** 

Sasoiko fruta 

HVE luzokerrak baratxuri-ozpin-olioarekin 
Abadio xerra MSC zitroin saltsarekin 

Conchiglioni BIO “Euskal Pastak” 
*** 

Marrubi-jogurta Bleu Blanc Cœur “Larrea” 

Tabulea BIO 

Espainiar tortilla 

Ilar lekak BIO perrexilarekin 

*** 

Etxeko ogi-galdua txokolatea eta kokoarekin 

Sasoiko meloia 

Haragi-bolak tomatearekin 

Irrisa  BIO 

*** 

Cantal AOP 

IRAILAREN 14A ASTELEHENA IRAILAREN 15A ASTEARTEA IRAILAREN 17A OSTEGUNA IRAILAREN 18A OSTIRALA 

Tomateak exalotadun ozpin-olioarekin 
Azalore eta gasna opila 

Patata gratinatua 
*** 

Azukredun jogurt naturala BIO “Cazaubon” 

Ur meloia 

Txerriki lepoa IGP mustarda zaharrarekin 

Garia BIO 

Brokoliak BIO 

Rondelé intxaurrekin 

*** 

Izokin-krema MSC 

Penne BIO “Euskal Pastak” 

Sagar-konpota BIO “Famille Teulet” 

Madalena 

Txorizoa eta luzokertxoak 

Hegazti Cordon bleu-a “Aldabia” 

Patata gozo purea BIO 

*** 

Sasoiko fruta 

IRAILAREN 21A ASTELEHENA IRAILAREN 22A ASTEARTEA IRAILAREN 24A OSTEGUNA IRAILAREN 25A OSTIRALA 
Beterrabak BIO ozpin-olio baltsamikoarekin 

Legatz ogiztatua MSC 
Bulgur BIO 

Ketchup 
Txokolate moussea Agri-Ethique 

Landako arroltze gogorra maionesarekin 

Dilistak BIO su eztian eginak 

Irrisa  BIO 

Piperada 

Konpota HVE 

*** 

Txerri-parmentierra “Ferme d’Arracq” 

Uraza 

Brie 

Sagarra BIO 

Coleslaw CE2 

Oilaskoa curry saltsan 

Mafaldineak BIO "Euskal Pastak" 

*** 

Sasoiko fruta 

IRAILAREN 28A ASTELEHENA IRAILAREN 29A ASTEARTEA URRIAREN 01A OSTEGUNA URRIAREN 02A OSTIRALA 

Luzokerra HVE kremarekin 
Legatza MSC Suchet saltsarekin 

Garia BIO 
*** 

Sasoiko fruta 

Meloia 

Barazki bolak 

Semola BIO 

Kuskus barazkiak 

Bulgariar jogurta BIO 

*** 

Idiki bolognesa 

Makarroiak BIO eta gasna arraspatuarekin 

Sagar eta mertxika konpota HVE 

Bretoi bixkotxa BIO 

Tomateak eta feta AOP 

Solomo marinatua 

Patata freskoak labean 

Pastanagreak BIO 

Martxuka gorri jogurta BIO “Cazaubon” 

URRIAREN 05A ASTELEHENA URRIAREN 06A ASTEARTEA URRIAREN 08A OSTEGUNA URRIAREN 09A OSTIRALA 

Uraza, pastanagrea, kuiatxoa eta erradi beltza 

Txistorra “Maison Montauzer” 

Illarak BIO 

*** 

Zitroin jogurta “Bastidarra” HVE 

Baserriko patea HVE “Ferme les Acacias” 

Arrain frijitua MSC 

Farfalle-ak BIO 

*** 

Mulixka konpota HVE 

Landako arroltze gogorra maionesarekin 

Espinaka opila 

Irrisa  BIO 

Kalabazina tomatearekin 

Banana RUP 

Beterrabak BIO 

Oilasko izter ondoko errea HVE “Les Fermiers Landais” 

Ilar zuriak “Euskal Baserri” 

*** 

Ardi gasna 'Azkorria' 

URRIAREN 12A ASTELEHENA URRIAREN 13A ASTEARTEA URRIAREN 15A OSTEGUNA URRIAREN 16A OSTIRALA 

Uraza, endibia, intxaurrak eta emmental 
Arrain xerra MSC perrexil saltsarekin 

Pastak BIO 
Bazarkiak 

Azukredun jogurt naturala HVE “Ximun eta Xabi” 

Pastanagreak BIO zitroinarekin 

Gari nuggetak 

Patata atalak 

Ketchup 

Sasoiko fruta 

 

 

BOZKATZEKO MENUA 

 

Barazki mazedonia 

Haragi-bolak suediar saltsarekin 

Dilistak IGP 

*** 

Sagar-purea BIO 

BERTAKOA RESTAURATION 
2, Mayi Ariztia etorbidea - 64100 

Baiona 
FR 64 102 001 CE 

Menuak horniduren eta ekoizleen  arabera alda daitezke. Jantoki-zerbitzu taldeak onena opa dizue! 
 

2026KO IRAILAREN 1ETIK URRIAREN 16RA BITARTEKO MENUA 


